
Управление образования администрации гOрода Березники

МУНИЦИПАЛЬНОЕ АВТОНОМНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ
УЧРЕЖДЕНИЕ СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРДЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА ЛЪ 8

прикАз

02.09.2026 Ns 471

О создании бракеражной
комиссии на 2026-2027

учебный год

В целях соблюдения технологии приготовлениrI пищи и использования
качественного ассортимента продуктов питаниrI в школе

IIРИКАЗЫВАЮ:
1.Создать бракеражную комиссию в составе:

Председателъ - Васкецова М.Ю., заместитель директора по уrебной работе;
члены комиссии:
- Бабина С.Н., председатель профсоюзной организации школы, уIIитель музыки;

- Ми-уринская Е.Н. - медицинский работник;
_ Заозёрова Т.Г.- rIитель начальных классов, ответственная за бесплатное

питание.
2.Утвердить:
2.1. ГIлан работы комиссии на2026-2027 учебный год (приложение 1);

2.2. Положение о бракеражной комиссии общеобр€вователъного уIрежденшI
(приложение 2).

З.Членам комиссии ежедневно заносить в контрольныЙ журнал результаты
органолептической оценки приготовленной пищи.

4.Ежекварт€lльно представлять директору отчет о результатах проведенноЙ

работы.
5.Работа бракеражной комиссии регламентируется положением о

бр акер аiкной коми ссии об ще о бр Евовательного f{p еждения.

6.Контролъ за испоJIнением прикЕва возложить на ВаскецовУ М.Ю.,
заместителя директора по УР.

Щиректор Н.В. Суханова
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ГIлан работы бракеражной коми ссии на 2026-2027 уrcбный год

Мероприятия в ОУ Сроки
выполнениrI

ответственный

Проведение организационных
совещаний

З раза в год Васкецова М.Ю.

Контроль санитарного состо яния
транспорта при доставке продуктов

1 раз в квартuLл Васкецова М.Ю.
Мишуринская Е.Н.

отслеживание составпениrI меню в

соответствии с нормами и
ка-порийностью блюд

Ежедневно Мипryринская Е.Н.

Контроль сроков реа_гIизации продуктов 1 раз в месяц Мишуринская Е.Н.
отслеживание технологии
приготовления, закJIадки продуктов,
выхода блюд

I-2 раза в
неделю

Васкецова М.Ю.
Мишryринская Е.Н.

Контроль санитарно-гигиенического
состояния пищеблока

Постоянно Бабина С.Н.

Разъяснительная работа с педагогами З ржа в год Васкецова М.Ю.
Заозерова Т.Г.

Работа с родителями (на общих
родительских собраниях)

2 раза в год Васкецова М.Ю.

Ежеквартальный отчет о работе ЕжеквартаJIьно Васкецова М.Ю.
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о бракеражной комиссии

1. Общие положения

э

1.1.Настоящее Положение о бракеражной комиссии муницип ьного автономного
общеобразовательного r{реждения средней общеобр€вовательной школы }lb 8

(далее - <<Положение), <<Комиссил> и <Учреждение>>) разработано на основе

действующих санитарных норм и правил, деиствующего законодательства
Российской Федерации и функции,Российской Qедерации и определяет компетенцию, функции, задачи, порядок

формирования и деятельности указанной Комиссии.
1.2.Комиссия является tIостоянно действующим органом, состав которого в

формируется из работников Учреждения исоответствии с Положением
привлекаемых специ€tлистов.
1.3.Решения, принятые Комиссией в рамках имеющихся у нее полномочий,
содержат ук€ваниrI, обязательные для исполнениrI всеми работниками
Учреждения, либо если в таких решениях прямо указаны работники Учреждени4
непосредственно которым они адресованы для исполнения.
1 .4.rЩеятельность Комиссии основывается на принципах :

а) обеспечения безопасного и качественного приготовлениrI, реализации и
потребления продуктов питания;
б) уважениrI прав и защиты законньtх интересов работников Учреждения, а также
обуrающижсяi
в) строгого соблюдения законодательства Российской Федерации.

2. Основные цели и задачи комиссии
2.1.Комиссия создана с целью осуществлениrI постоянного контроля качества
готовой пищи и соблюдением технологии приготовления.
2.2.Задачи создания и деятельности Комиссии:
2.2.LВыборочная rrроверка качества всех поступающих в Учреждение сырья,

продуктов, полуфабрикатов, готовьfх блюд.
2.2.2.Стtлошной контроJIь по мере готовности, но до отпуска обl^rающимся
качества, состава, веса, объема всех приготовленных в Учреждении бrшоД,

кулинарных изделий, полуфабрикатов.

пол



2.2.3.оценка проверяемой продукции с вынесением решений о ее соответствии

установленным нормам и требованиям или о ее неготовности или о ее

несоответствии установленным требованиям с последующим уничтожением (пр"

уничтожении составляется соответствующий акт).
2.2.4.Вьтявление ответственных и виновных в допущении брака конкретныХ

работников.
2.2.5.Возложение на Комиссию иных пор}чениЙ, не соответствуюЩих цеЛИ И

задачам, не доtryскается.

3. Состав комиссии
3.1.Комиссия утверждается приказом руководитеJuI Учреждения в сосТаВе

Председатель и 3 члена Комиссии:
3.1.1.Председатель Комиссии - заместитель директора по уrебноЙ работе на
первом уровне обучения.
З . 1 .2.Медицинский работник Учреждения
3.1.3.Ответственное лицо за организацию бесплатного питания
3 . 1 . 4.Председатель про фсоюзной организации Учреждения

л 3.2.по мере необходимости в состав Комиссии прик€вом руководителя
Учреждения могут включаться специалисты и эксперты, в том числе и не
являющиеся работниками Учреждения.
З.3.Председатель Комиссии является ее полноправным членом. При этом в слуIIае

равенства голосов при голосовании в Комиссии голос Председателя явJuIется

решающим.

4..Щеятельность комиссии
4.1.Члены Комиссии в любом составе вправе находитъся в скJIадских,
производственных, вспомогательных помещениjIх, обеденных залах и других
местах во время всего технологического цикпа поJI}4Iения, отгryска,

ршмораживания, закладки, приготовления, р€вдачи, употребления, утилизации,
уборки и выполнения других технологических процессов.
4.2.Комиссия осуществJIяет контроль за соответствием технических требований,

л предъявJUIемых к продовольственному сыръю и пищевым продуктам,
' поступающим на пищеблок, н€UIичие документов, удостоверяющих их качество и

безопасность.
4.3.Выдача (отпуск) обуlающимся готовой пищи из общих котлов, кастрюль,
лотков, емкостей и т.п. разре ается только после сIuIтиrI проб. При
использовании в питании продуктов или блюд в индивидуалъной упаковке дJIя
пробы отбирается одна единица упаковки. Ложка, исполъзуемая дJuI взятия проб
готовой пищи, после каждого блюда должна ополаскиваться горячей водой.

4.3.По результатам проверки каждый член Комиссии может приостановить
выдачу (реализацию) не соответствующего установленным требованиям блюда
или продукта. Обоснованное решение о браке с последующей переработкой или

уничтожением Комиссия принимает большинством голосов.
4.4.Решение Комиссии о браке является основанием для расследования причин,

установления виновных JIиц, принятия мер по недопущению брака впредъ.

4.5.Отсутствие отдельных членов Комиссии не является преIUIтствием дJIя ее

деятельности. .щля надлежащего выполнения функций Комиссии достаточно не

менее двух ее членов.



5.Права и обязанности комиссии
5. 1.Коми ссияпостоянно выполняет отнесенные к ее компетенции функции.
5.2.Все работники Учреждения обязаны ок€lзывать Комиссии или отдельным ее

членам содействие в ре€lJIизации их функций.
5.3.По устному или письменному заrrросу Комиссии или отдельных ее членов

работники Учреждения обязаны представлять затребованные документы, даватъ
пояснения, писъменные объяснения, предъявлять продукты, технологические
емкости, пос}ду, обеспечивать доступ в указанные Комиссией помещениlI и
места.
5.4.На заседанрш Комиссии по вопросам расследования причин брака обязательно
приглашаются лица, имеющие отношение к технологическим процессам или
связанные с их нарушением.
5.5.Неявка лиц, приглашенных на заседание Комиссии, не является основанием
для переноса заседания или отказа в рассмотрении вопроса, если Комиссией не
будет приIIято иное решение.
5.6.Члены Комиссии обязаны осуществJuIть свои
выдаваемой стерилъной одежде (халате).

функции в специЕtJIьно

5.] .За нарушение настоящего Положения работники Учреждения и члены
Комиссии несут rrерсонzlльную ответственность.


